 ПРОЕКТ ДОГОВОРА 

с.Гамово




                           
« ___ » _________ 2017 г.

Индивидуальный предприниматель Притуляк Дмитрий Сергеевич, именуемый в дальнейшем «ИСПОЛНИТЕЛЬ»,  действующий на основании Свидетельства серии 59 № 003680079 выданного 04.09.2002г. ИФНС по Пермскому району Пермского края с одной стороны, и МАОУ «Гамовская средняя школа», именуемое в дальнейшем «ЗАКАЗЧИК» в лице директора Галины Михайловны Миковой, действующего на основании Устава, с другой стороны, заключили настоящий договор о следующем:

1. ПРЕДМЕТ И ЦЕНА ДОГОВОРА 

1.1. ЗАКАЗЧИК поручает, а ИСПОЛНИТЕЛЬ обязуется оказать услуги по обеспечению горячим питанием льготных категорий учащихся за счет средств бюджета, по ценам, установленным нормативными правовыми актами Пермского края и Пермского муниципального района, а также за наличный расчет остальных участников образовательного процесса в учреждении Заказчика МАОУ «Гамовская средняя школа», в соответствии с техническим заданием из Приложения № 1 к настоящему договору, а также согласно условиям, определяемым настоящим договором, в соответствии с натуральными нормами питания, соответствующими среднесуточному набору пищевых продуктов для обучающихся общеобразовательных  учреждениях (далее по тексту – Услуги).
1.2. Цена договора: 1 973 313,60 (Один миллион девятьсот семьдесят три тысячи триста тринадцать) рублей 60 копеек и может быть изменена в исключительных случаях, указанных в пункте 4.4.
1.3. Цена договора включает все расходы по оказанию Услуг для учащихся из многодетных, малоимущих семей; малоимущих семей; учащихся специальных коррекционных классов (далее по тексту учащихся из СКК классов);детей-инвалидов, обучающихся в МАОУ «Гамовская средняя  школа».
1.4 Качество Услуг по настоящему Договору должно соответствовать требованиям Государственных стандартов Российской Федерации и «Санитарно-эпидемиологическими требованиями к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях» 2.4.52409-08.

2. ОБЯЗАННОСТИ ЗАКАЗЧИКА

Заказчик обязуется:
2.1. Ежедневно предоставлять Исполнителю письменную заявку (приложение № 2) на необходимое количество обедов для льготных категорий учащихся. Вести учет питания учащихся, ежедневно подтверждать списки  учащихся, получивших питание.
2.2. Создать бракеражную комиссию для проведения ежедневного бракеража приготовленных блюд.
2.3. Обеспечивать ежедневный контроль за соблюдением утвержденного Меню, разработанного с учетом необходимых требований, предъявляемых к рациону питания;

2.4. Производить оплату за Услуги в соответствии с условиями, указанными в пунктах 4.1.-4.2. настоящего договора.

2.5. Заказчик обязан осуществлять приемку оказываемых услуг на соответствие их объема и качества требованиям, установленным настоящим договором и технического задания к нему. 

3. ОБЯЗАННОСТИ ИСПОЛНИТЕЛЯ

Исполнитель обязуется:

3.1. Обеспечивать качественным питанием с разнообразным меню учащихся по дням недели, согласно санитарно-эпидемиологическим требованиям к организации питания обучающихся (СанПин 2.4.52409-08). При организации питания учащихся, с учетом их возраста, соблюдает требования настоящих санитарных правил по массе порций блюд, пищевой и энергетической ценности, суточной потребности в основных витаминах и микроэлементах.
3.2. Выполнять натуральные нормы питания, руководствуясь нормами продуктов питания по общеобразовательным учреждениям.

3.3. Осуществлять оказание Услуг по двухнедельному (10- дневному) меню, разработанному Исполнителем, согласованному с Заказчиком и Центральным территориальным отделом Управления Роспотребнадзора по Пермскому краю. Обеспечивать своевременное снабжение столовой  необходимыми продовольственными товарами, сырьем, полуфабрикатами, продуктами питания, обогащенными микронутриентами и витаминами, в соответствии с утвержденным меню. Меню вывешивается в местах отпуска готовой продукции и содержит в себе информацию о количественном составе блюд, энергетической и пищевой ценности, включая содержание белков, жиров, углеводов, витаминов и минеральных веществ.

3.4. Обеспечивать строгое соблюдение правил кулинарной обработки пищевых продуктов, а также требований к условиям хранения и реализации скоропортящихся продуктов при обеспечении питания.
3.5. В течение 3-х дней с момента заключения настоящего договора доукомплектовать пищеблок учреждения собственным технологическим оборудованием, кухонным инвентарем и посудой. Обеспечивать пищеблок чистящими и моющими средствами.
3.6. Осуществлять доставку продуктов питания собственными силами и за счет собственных средств.
3.7. Нести полную ответственность за качество приготовления пищи;
3.8. Нести ответственность и решать вопросы при оказании Услуг в соответствии с требованиями служб Роспотребнадзора, техники безопасности и требованиями пожарной безопасности.

3.9. Обеспечивать пищеблок необходимыми квалифицированными кадрами, организовывать и проводить мероприятия по повышению квалификации работников пищеблока.

3.10. Обеспечивать и нести расходы по проведению медицинских и профилактических осмотров работников столовой в соответствии с СанПиН 2.4.5.2409-08, а также иметь допуск по группе безопасности для работы с электрооборудованием столовой.

3.11. Не допускать в помещение столовой школы посторонних лиц. Проведение массовых мероприятий допускается с письменного согласия Заказчика.

3.12. Обеспечить в установленном порядке возможность контроля Заказчиком за качеством продуктов питания, при их поступлении на склад и пищеблок, условиями их хранении, за правильностью закладки продуктов при приготовлении блюд, технологией приготовления, бракеражем готовой продукции, за санитарным состоянием складских помещений, пищеблока, раздаточных, инвентаря, посуды, транспорта, выполнением сотрудниками Исполнителя правил личной гигиены, своевременным прохождением ими профилактических медицинских осмотров.

3.13. Проводить мероприятия по дезинсекции и дератизации предоставленных в аренду помещений.

3.14. Осуществлять раздачу пищи.

3.15. Мыть посуду после приема пищи.
3.16. Обеспечивать входной контроль поступающих продуктов, оперативный контроль в процессе их обработки и подготовки к реализации. Вести «Журнал бракеража пищевых продуктов и продовольственного сырья».
3.17. Обеспечивать чистоту и соблюдение санэпидрежима производственных помещений пищеблока, оборудования и инвентаря, в целях соблюдения правил мытья и дезинфекции в соответствии с требованиями СанПин 2.4.52409-08.
3.18. Обеспечить наличие и ведение документации, подтверждающей качество поступающих продуктов, оперативный контроль в процессе их обработки и качество готовой продукции.
3.19. Незамедлительно (в течение 5 часов) информировать Заказчика в случае невозможности исполнения обязательств по настоящему договору.

3.20. Обеспечить вывоз пищевых отходов из пищеблока образовательного учреждения.
4. ПОРЯДОК РАСЧЕТОВ

4.1. Оплата производится Заказчиком  за фактически оказанные услуги по завершению каждой недели оказанных Услуг, путем перечисления денежных средств на расчетный счет Исполнителя в течение 10 банковских дней, при условии наличия финансирования, с момента предоставления Исполнителем акта об оказании услуг по форме, установленной приложением № 3 к договору, счета, меню.
4.2. Стоимость  обеда  для учащихся  из многодетных, малоимущих семей; малоимущих семей  на 1 ступени обучения (с 1 по 4 класс) составляет 58,94 рублей, на 2-3 ступени обучения (с 5 по 11 класс) составляет 66,07 рублей; стоимость  обеда  для учащихся из СКК классов  на 1 ступени обучения (с 1 по 4 класс) составляет 58,94 рублей, на 2-3 ступени обучения (с 5 по 11 класс) составляет 66,07 рублей, стоимость  обеда  для детей-инвалидов  на 1 ступени обучения (с 1 по 4 класс) составляет 58,94 рублей, на 2-3 ступени обучения (с 5 по 11 класс) составляет 66,07 рублей. 
4.3. Стоимость аналогичного обеда для остальных учащихся, питающихся за наличный расчет, не может быть увеличена более чем на 20 процентов. 
4.4.Стоимость обеда может быть изменена в связи с внесением изменений в нормативные правовые акты Пермского края и Пермского муниципального района  по письменному уведомлению Заказчика и подписанием дополнительного соглашения к настоящему договору.  
5. ПРАВА СТОРОН

5.1. Права Заказчика:

Контролировать качество приготовленного горячего питания и график работы Исполнителя, участвовать в ценообразовании.
5.2. Права Исполнителя:

Исполнитель имеет право самостоятельно определять штатное расписание, выбирать поставщиков.
6. ОТВЕТСТВЕННОСТЬ СТОРОН

6.1. Стороны несут ответственность за неисполнение или ненадлежащее исполнение обязательств по настоящему договору в соответствии с действующим законодательством РФ.

6.2. В случае полного или частичного неисполнения настоящего договора Исполнителем, последний обязан уплатить Заказчику за каждый день неисполнения обязательств неустойку в размере 0,1% от цены договора и возместить причиненные в результате этого убытки.
6.3. За несвоевременное исполнение обязательств Заказчика, установленных в пункте 4.1. настоящего договора Исполнитель вправе потребовать уплату неустойки за каждый день просрочки исполнения обязательств в размере одной трехсотой действующей на день уплаты неустойки ставки рефинансирования Центрального банка Российской Федерации. 
6.4. Уплата неустойки не освобождает стороны от исполнения обязательств, принятых на себя по договору.
6.5. Споры и разногласия по настоящему договору решаются путем предъявления и рассмотрения претензий. В случае если споры и разногласия не будут урегулированы в претензионном порядке, они подлежат разрешению в Арбитражном суде Пермского края.

6.6. Стороны освобождаются от исполнения обязательств по настоящему договору только в случае наступления форс-мажорных обстоятельств. Действия сторон по исполнению настоящего договора определяется при наступлении таких обстоятельств действующим законодательством.

7. СРОК ДЕЙСТВИЯ И ПОРЯДОК РАСТОРЖЕНИЯ ДОГОВОРА
7.1. Срок действия договора: с момента подписания  договора до исполнения сторонами обязательств, предусмотренных условиями договора. 

7.2. Срок оказания Услуг: с даты заключения договора по «31» мая 2018г.
7.3. Все изменения в настоящий договор вносятся только с согласия обеих сторон путем подписания дополнительного соглашения.

7.4. Договор может быть расторгнут по соглашению сторон, по решению суда.
7.5. В случае расторжения договора, произведенные Исполнителем отделимые улучшения в пищеблоке являются собственностью Исполнителя. Неотделимые,  согласованные с Заказчиком, без вреда для имущества Заказчика улучшения остаются в собственности Заказчика.
8. ФОРС-МАЖОРНЫЕ ОБСТОЯТЕЛЬСТВА

8.1. При возникновении форс-мажорных обстоятельств (пожар, наводнение и т.д.) стороны не несут ответственности за выплату неустойки и ведут поиск альтернативных способов выполнения договора с письменным уведомлением в течение пяти дней с момента возникновения ситуации.

9. ПРОЧИЕ УСЛОВИЯ

9.1. Настоящий договор составлен в двух экземплярах по одному для каждой из сторон.

9.2. В случаях, не предусмотренных настоящим договором, стороны руководствуются действующим законодательством Российской Федерации.

9.3. Любые изменения и дополнения к настоящему договору действительны лишь в том случае, если они совершены в письменной форме и подписаны обеими сторонами. 
10. ЮРИДИЧЕСКИЕ АДРЕСА, БАНКОВСКИЕ РЕКВИЗИТЫ

И ПОДПИСИ СТОРОН



	Исполнитель:

Индивидуальный предприниматель
Притуляк Дмитрий Сергеевич

ИНН 590505504709

Адрес: с.Гамово, ул. 50 лет Октября,31-74
р/счет 40802810149520100277

в Западно-Уральском банке Сбербанка РФ 

к/с 30101810900000000603

БИК 045773603

Тел.89068888858
__________________/Притуляк Д.С./
м.п.
	Заказчик:

МАОУ «Гамовская средняя школа»
ИНН 5948014050 КПП 594801001

Адрес: с.Гамово, ул. 50 лет Октября,14

р/с 40701810300003000001
в Отделении Пермь г.Перми

БИК 045773001

Тел. директора 2-999-328  
_______________/ Г.М.Микова/

«__»___________ 20__г.
м.п.


Приложение № 1 

к договору № __ от ____________ 2017г.

ТЕХНИЧЕСКОЕ ЗАДАНИЕ
1. Исполнитель заказа предоставляет услуги по обеспечению горячим питанием льготных категорий учащихся в образовательном учреждении МАОУ «Гамовская средняя школа»
Количество дней, когда осуществляется обеспечение горячим питанием льготных категорий учащихся в образовательном учреждении МАОУ «Гамовская средняя школа», 5 рабочих дней в неделю.

Питание льготным категориям учащихся предоставляется в режиме 1 разового питания в две смены. Количество смен в учреждении - 2 смены.
2. Исполнитель должен организовать обеспечение горячим питанием льготных категорий учащихся в образовательном учреждении МАОУ «Гамовская средняя школа» в соответствии со следующими нормативно-правовыми актами:

2.1. Федеральные законы «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения» от 30.03.1999г. № 52-ФЗ, «О качестве и безопасности пищевых продуктов» от 02.01.2000г. № 29-ФЗ, № 88-ФЗ от 12.06.2008 г., № 90-ФЗ от 24.06.2008 г.

2.2. Постановление Правительства РФ от 20.06.1992г. № 409 «Об утверждении норм питания»

2.3. СанПиН 2.3.2.1078-01 «Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов»

2.4. СанПиН 2.3.2.1153-02 (дополнение №1 к СанПиН 2.3.2.1078-01),
2.5. СанПин 2.3.2.1940-05 «Организация детского питания»

2.6. СанПин 2.3.2.1324-03 « Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов» 

2.7. СанПиН 2.3.6.1079-01 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья»

2.8. СП 2.3.6.1254-03 «Дополнение № 1 к СанПин 2.3.6.1079-01. Санитарно-эпидемиологические требования к организациям общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья»

2.9. СП 1.1.1058-01 «Организация и проведение производственного контроля за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий» 

2.10. СП 1.1.2193-07 «Изменения и дополнения № 1 к СП 1.1.1058-01 «Организация и проведение производственного контроля за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий»

2.11. СанПин 2.4.1.1249-03 утвержденный Постановлением Главного государственного санитарного врача РФ от 26 марта 2003 № 24

2.12. СанПиН 2.4.5.2409-08 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального образования»

2.13. СанПиН 2.3.4.2401-08 «Требования безопасности и пищевой ценности к мучным кондитерским изделиям, полуфабрикатам, сокам, нектарам, напиткам, овощным консервам, используемым в питании обучающихся и воспитанников дошкольного и школьного возраста»

2.14. СанПиН 2.12.5.2.42 1178-02 «Гигиенические требования к условиям обучения в общеобразовательных учреждениях»

2.15. Методические рекомендации «Питание детей в общеобразовательных учреждениях», утвержденные приказом руководителя Управления Роспотребнадзора по Пермскому краю от 27.12.2007г. № 340

2.16. «Инструкция профилактической витаминизации детей в дошкольных, школьных, лечебно-профилактических учреждениях и домашних условиях» № 06-15/1-15 от 18.02.1994 г.

2.17. «Сборник технологических нормативов, рецептур блюд и кулинарных изделий для школьных образовательных учреждений, школ-интернатов, детских домов, детских оздоровительных учреждений» Ч.1.2.- Пермь 2001г. (согл. ФЦГСЭН МЗ РФ 2002 г.)

2.18. Картотека блюд лечебного и рационального питания под редакцией профессора Самсонова, том 1.2. – НИИ питания РАМН.-1995

2.19. ГОСТ Р 50647-94 «Общественное питание. Термины и определения»

2.20. ГОСТ Р 50764-95 «Услуги общественного питания. Общие требования»

2.21. ГОСТ Р 50935-96 «Общественное питание. Требования к обслуживающему персоналу»

2.22. ГОСТ Р 51074-2003, утвержденного Постановлением Госстандарта от 29.12.2003г. № 401-ст «Продукты пищевые. Информация для потребителя. Общие требования».
2.23. ОСТ 28-1-95 «Общественное питание. Требования к производственному персоналу»

3. Технология приготовления должна строго соответствовать рецептурам блюд и кулинарных изделий для общеобразовательных учреждений, разработанных Уральским региональным центром питания, согласованных с Центром Госсанэпиднадзора Пермской области.

4. Исполнитель  должен в случае необходимости доукомплектовать пищеблок учреждения собственным технологическим оборудованием, кухонным инвентарем и посудой в течение 3-х дней с момента подписания договора. Питание учащихся в учреждении будет организовано в соответствии с конструктивно-планировочными особенностями пищеблока.

5. Исполнитель должен обеспечивать надлежащую сохранность имущества Заказчика и безопасную эксплуатацию имеющегося производственного оборудования, капитальный и текущий ремонт используемого помещения пищеблока, технологического оборудования.

6. Исполнитель должен выполнять денежные и натуральные нормы питания с учетом технологических издержек приготовления пищи и других расходов.

7. Исполнитель должен осуществлять своими силами и за свой счет доставку продуктов питания до учреждения. Доставка пищевых продуктов осуществляется специализированным транспортом, имеющим оформленный в установленном порядке санитарный паспорт и обеспечивающий соблюдение температурных режимов транспортировки, при условии обеспечения раздельной транспортировки продовольственного сырья и готовых пищевых продуктов, не требующих тепловой обработки. Допускается использование одного транспортного средства для перевозки разнородных пищевых продуктов при условии проведения между рейсами санитарной обработки транспорта.

Доставка, погрузка и выгрузка продуктов питания, продовольственного сырья в собственной многооборотной таре должна производиться собственными силами.

Исполнитель осуществляет входной контроль поступающих продуктов, их соответствия требованиям нормативной и технической документации, наличия сопроводительных документов, подтверждающих их качество и безопасность (сертификаты, ветеринарные свидетельства  и удостоверения качества), и транспортировку в исправной, чистой таре.

Исполнитель обеспечивает своевременное снабжение необходимыми продовольственными товарами, сырьем, полуфабрикатами, продуктами питания, обогащенными микронутриентами и витаминами (хлеб, соль, молоко и т.д.), в соответствии с утвержденным меню.

8. Исполнитель должен обеспечивать соблюдение санитарных, противопожарных и иных норм и правил в соответствии с требованиями служб Роспотребнадзора и органов противопожарной безопасности. Самостоятельно решать вопросы с представителями надзорных органов по соблюдению сотрудниками Исполнителя соответствующих норм и правил.

9. Исполнитель несет полную ответственность за качество приготовления пищи. Имеет в наличии 10-ти дневное меню, ассортиментный минимум блюд, согласованный с Центральным территориальным отделом Управления Роспотребнадзора по Пермскому краю.

10. Исполнитель несет расходы по проведению обязательных предварительных (при приеме на работу) и периодических медицинских осмотров работников пищеблока.

11. Исполнитель должен еженедельно подавать Заказчику сведения об объемах оказанных услуг.

12. В соответствии с санитарными нормами и правилами помещение столовой в образовательном учреждении является закрытым помещением без допуска в него посторонних лиц.

13. Исполнитель обеспечивает наличие достаточного штата квалифицированных работников, имеющих медицинские книжки с отметками о своевременном прохождении медицинских осмотров, согласно действующих приказов и инструкций по проведению обязательных профилактических обследований лиц, поступающих на работу на предприятия общественного питания и гигиенической подготовки и аттестации в установленном порядке.

14. Исполнитель обеспечивает наличие кухонного инвентаря, посуды, приборов, санитарной и специальной одежды, моющих средств в соответствии с действующими нормами оснащения предприятий общественного питания, согласно номенклатуре (Сан ПиН 2.4.5.-2409-08)

15. Исполнитель обеспечивает содержание помещений и оборудование пищеблока в чистоте, проведение надлежащей санитарной обработки и дезинфекции предметов производственного окружения, с соблюдением требований санитарно-эпидемиологической безопасности и профилактики инфекционных заболеваний.

Исполнитель организует проведение дезинфекционных, дератизационных и дезинсекционных мероприятий, а также осуществляет вывоз пищевых отходов из пищеблока образовательного учреждения.

Обязательные требования к поставляемым продуктам питания.
- Исполнитель осуществляет поставку продуктов питания с остаточным сроком годности не менее половины срока годности, установленного производителем;

- поставке молочных и кисломолочных продуктов питания с остаточным сроком годности продукта на момент поставки должен быть не менее 36 часов;

- поставка хлебобулочных изделий от момента изготовления не более 12 часов;

- поставка мясопродуктов осуществляется в виде полуфабрикатов: фарш, вырезка с остаточным сроком годности не менее половины срока годности, установленного производителем. 

Гарантии качества поставляемых продуктов питания должны подтверждаться следующими документами:

- сертификат соответствия на поставляемый вид продуктов; 

- качественное удостоверение на продукцию (на каждую партию продуктов питания);

- ветеринарное заключение на мясо, птицу, рыбу, яйцо;

- акт фитосанитарного контроля на импортную продукцию;

- документы по входному контролю продуктов питания.
Ассортимент основных продуктов питания, рекомендуемых для использования в питании детей.

Мясо и мясопродукты:

- говядина I и II категорий;

- телятина;

- мясо птицы (курица, индейка);

- мясо кролика;

- сосиски и сардельки (говяжьи);

- колбасы вареные (докторская, отдельная и др.);

- субпродукты (печень говяжья, язык).

Рыба и рыбопродукты: треска, хек, минтай, ледяная рыба, судак, сельдь (соленая).

Яйца куриные отборное и I категории.

Молоко и молочные продукты:

- молоко (2,5%, 3,2%, 3,5% жирности) пастеризованное, стерилизованное, сухое;

- сгущенное молоко (цельное и с сахаром), сгущено – вареное молоко;

- творог (9% и 18% жирности; 0,5% жирности – при отсутствии творога более высокий жирности);

- сыр неострых сортов (твердый, мягкий, плавленый, колбасный без специй);

- сметана (10%, 15%, 30% жирности);

- кефир;

- йогурты (предпочтительнее не подвергшиеся термической обработки – «живые», молочные и сливочные);

- ряженка, варенец, бифидок и др. кисломолочные продукты промышленного выпуска;

- сливки (10%, 20% и 30% жирности).

Пищевые жиры:

- сливочное масло (в том числе крестьянское);

- растительное масло (подсолнечное, кукурузное, соевое – только рафинированное; рапсовое, оливковое) в салаты, винегреты, сельдь, вторые блюда; ограничено для обжаривания в смеси с маргарином.

Кондитерские изделия:

- конфеты (предпочтительное зефир, пастила, мармелад), карамель, шоколадные – не чаще одного раза в неделю;

- галеты, печенья, крекеры, вафли, кексы (предпочтительнее с минимальным количеством пищевых ароматизаторов);

- пирожные, торты (песочные и бисквитные, без крема);

- джемы, варенье, повидло, мед – промышленного выпуска.

Овощи:

- картофель, капуста белокочанная, капуста цветная, морковь, свекла, огурцы, томаты, кабачки, патиссоны, лук, чеснок (для детей дошкольного возраста- с учетом индивидуальной переносимости), петрушка, укроп, сельдерей, томатная паста, томат – пюре.

Фрукты:

- яблоки, груши, бананы, ягоды (за исключением клубники); цитрусовые (апельсины, мандарины, лимоны);

- сухофрукты.

Бобовые: горох, фасоль, соя.

Соки и напитки:

- натуральные отечественные и импортные соки и нектары промышленного выпуска (осветленные и с мякотью), предпочтительно в мелкоштучной упаковке;

- напитки промышленного выпуска без консервантов и искусственных пищевых добавок;

- кофе (суррогатный), какао, чай.

Консервы:

- говядина тушенная в виде исключения (при отсутствии мяса) для приготовления первых блюд);

- лосось, сайра (для приготовления супов);

- компоты, фрукты дольками, баклажанная и кабачковая икра;

- зеленый горошек;

- томаты и огурцы стерилизованные (соленые).

Хлеб, крупы, макаронные изделия – все виды без ограничения.
(в соответствии с нормами СанПиН 2.4.5.2409-08)

Рекомендуемые среднесуточные наборы пищевых продуктов,

в том числе используемые для приготовления блюд и напитков,

для обучающихся общеобразовательных учреждений

	Наименование продуктов
	Количество продуктов в зависимости 
от возраста обучающихся

	
	в г, мл, брутто
	в г, мл, нетто

	
	7 - 10 лет
	11 - 18 лет
	7 - 10 лет
	11 - 18 лет

	Хлеб ржаной
(ржано-пшеничный)
	80
	120
	80
	120

	Хлеб пшеничный 
	150
	200
	150
	200

	Мука пшеничная 
	15
	20
	15
	20

	Крупы, бобовые 
	45
	50
	45
	50

	Макаронные изделия 
	15
	20
	15
	20

	Картофель
	250 <*>
	250 <*>
	188
	188

	Овощи свежие, зелень 
	350
	400
	280 <**> 
	320 <**>

	Фрукты (плоды) свежие
	200
	200
	185 <**> 
	185 <**>

	Фрукты (плоды) сухие, в
т.ч. шиповник
	15
	20
	15
	20

	Соки плодоовощные, напитки 
витаминизированные, в т.ч. 
инстантные 
	200
	200
	200
	200

	Мясо жилованное (мясо на 
кости) 1 кат.
	77 (95) 
	86 (105) 
	70
	78

	Цыплята 1 категории потрошеные (куры 1 кат.п/п) 
	40 (51) 
	60 (76)
	35
	53

	Рыба-филе
	60
	80
	58
	77

	Колбасные изделия
	15
	20
	14,7
	19,6

	Молоко (массовая доля жира 
2,5%, 3,2%)
	300
	300
	300
	300

	Кисломолочные продукты 
(массовая доля жира 2,5%,3,2%)
	150
	180
	150
	180

	Творог (массовая доля жира 
не более 9%) 
	50
	60
	50
	60

	Сыр
	10
	12
	9,8
	11,8

	Сметана (массовая доля жира
не более 15%)
	10
	10
	10
	10

	Масло сливочное
	30
	35
	30
	35

	Масло растительное 
	15
	18
	15
	18

	Яйцо диетическое 
	1 шт.
	1 шт. 
	40
	40

	Сахар <***>
	40
	45
	40
	45

	Кондитерские изделия 
	10
	15
	10
	15

	Чай
	0,4
	0,4
	0,4
	0,4

	Какао
	1,2
	1,2
	1,2
	1,2

	Дрожжи хлебопекарные 
	1
	2
	1
	2

	Соль 
	5
	7
	5
	7


Примечание:

<*> Масса брутто приводится для нормы отходов 25%.

<**> Масса нетто является средней величиной, которая может меняться в зависимости от исходного вида овощей и фруктов и сезона года. При формировании меню целесообразно обеспечивать выполнение натуральных норм питания в соответствии с данными, приведенными в столбце нетто.

<***> В том числе для приготовления блюд и напитков, в случае использования продуктов промышленного выпуска, содержащих сахар (сгущенное молоко, кисели и др.), выдача сахара должна быть уменьшена в зависимости от его содержания в используемом готовом продукте.

ТРЕБОВАНИЯ к оказанию услуг по обеспечению горячим питанием льготных категорий учащихся
	№ п/п
	Требования
	Нормативно-правовая база

	1
	Организация питания
	1.1. Физически полноценное, сбалансированное, разнообразное с учетом:

· калорийности, рекомендуемой для детей младшего, среднего и старшего школьного возраста

· содержания пищевых веществ рекомендуемого среднесуточного набора продуктов,

· норм потребления (по возрастным группам).

1.2. При отсутствии продукта должна производиться его равноценная замена.

1.3. Дополнительная профилактическая витаминизация рациона питания, в соответствии с «Инструкцией № 978-72 от 06.06.1972 г.», «Инструкцией профилактической витаминизации детей в дошкольных, школьных, лечебно-профилактических учреждениях и домашних условиях» 18.02.1994г. № 06-15/1-15.

1.4. При приготовлении пищи должно учитываться изменение веса, происходящего при холодной и тепловой обработке продуктов

	2
	Готовые продукты питания
	Соответствие ГОСТ, ГОСТ Р, РСТ РФ.

ГОСТ Р 50647-94 «Общественное питание. Термины и определения»

ГОСТ Р 50764-95 «Услуги общественного питания. Общие требования»

ГОСТ Р 50935-96 «Общественное питание. Требования к обслуживающему персоналу»

ОСТ 28-1-95 «Общественное питание. Требования к производственному персоналу».

	3
	Безопасность продуктов питания:

· срок годности

· срок годности в момент поставки

· хранение

· температурный режим

· относительная влажность

· упаковка
	Соответствие:

- СанПиН 2.4.5.2409-08 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального образования»

- технический регламент на молоко и молочную продукции. № 88-ФЗ от 12.06.2008 года.

-технический регламент на масложировую продукцию» № 90-ФЗ от 24.06.2008 года.

- СанПин 2.3.4.2401-08 «Требования безопасности и пищевой ценности к мучным кондитерским изделиям, полуфабрикатам, сокам, нектарам, напиткам, овощным консервам, используемым в питании обучающихся и воспитанников дошкольного и школьного возраста»
- СанПиН 2.3.2 1078-01 «Гигиенические требования к безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов»

- СанПиН 2.3.2 1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов»

- СанПиН 2.12.5, 2.42 1178-02 «Гигиенические требования к условиям обучения в общеобразовательных учреждениях»
- Федеральный закон от 02.01.2000 г. №29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов»
- СанПиН 2.3.21940-05 «Продовольственное сырье и пищевые продукты. Организация детского питания»

	4
	4.1 Меню:

· Количество

· Объем

· пищевая ценность продуктов

· калорийность

· обязательная витаминизация

(включение в рацион питания свежих овощей, фруктов, натуральных напитков)

4.2 Утверждение рациона питания заказчиком на каждый день
	Соответствие:

·  «Сборник технологических нормативов, рецептур блюд и кулинарных изделий для школьных образовательных учреждений, школ-интернатов, детских домов и детских оздоровительных учреждений» – Ч.1.2. – Пермь 2001 г.( согл. ФЦГСЭН  МЗ  РФ. 2002).

· Картотека блюд лечебного и рационального питания под ред. проф. Самсонова, том 1.2 – НИИ питания РАМН. – 1995.)

· Примерное 10-и дневное меню, представленное заказчиком

	5
	Готовые блюда
	5.1 В соответствии с СанПиН 2.3.6 1079-01 глава IIIV п. 8.1 – 8. 27, при строгом соблюдении современного технологического процесса.

5.2 Наличие санитарно-эпидемиологического заключения органов Роспотребнадзора, с указанием ассортимента готовой продукции

	6
	Раздача готовых блюд:

· место

· время и сроки, условия


	Ежедневная оценка представителем заказчика качества готовой продукции посредством  органолептической пробы, визуального осмотра, взвешивания. (СанПиН 2.3.6. 1079-01, глава 1Х п.9.1 – 9.12 «Требования к раздаче блюд и отпуску полуфабрикатов и кулинарных изделий»)

· столовая школы

· в рабочие дни согласно расписанию занятий, уроков

· в праздничные и выходные дни согласно режиму дня
· в дни лагеря дневного пребывания согласно режиму лагерного дня

	7
	Транспортировка:

- Выполняется специализированным автотранспортом поставщика, имеющим санитарный паспорт
	СанПиН 2.3.6 1079-01, глава УП п. 7.1 – 7.29 «Организации общественного питания», обеспечивающим обязательное сохранение пищевой ценности продуктов (особенно в летнее и зимнее время).

	8
	Контроль
	8.1 Производится заказчиком на соответствие ГОСТ, ГОСТ Р, РСТ РФ, СанПиН.

8.2 Расходы на контроль услуги оплачивает поставщик.

8.3 Ведение:

- бракеражного журнала.

- журнала скоропортящихся продуктов

- журнала здоровья

8.4 Наличие контрольных блюд в соответствии с меню ежедневно.

	9
	Утилизация пищевых отходов
	В соответствии с СанПиН 2.3.6. 1079-01 п. 9.13.


Примерное 10-и дневное меню на учебный год
День: понедельник

Неделя: первая

Сезон: осенне–зимний

Возрастная категория: 7 до 11 лет

Обед:

	№
	Прием пищи, наименование блюда
	Масса порции
	Пищевые вещества (г)
	Энергетическая ценность (ккал)
	Витамина (мг)
	Минеральные вещества (мг)

	
	
	
	Б
	Ж
	У
	
	B
	C
	A
	E
	Ca
	P
	Mg
	Fe

	18
	Салат из свеж. помидор с раст. маслом
	100
	2.5
	25.4
	11,5
	142,5
	
	
	
	
	
	
	
	

	63
	Щи из свежей капусты с картофелем
	250
	2,09
	6,63
	10,64
	107,83
	0,07
	18,04
	0,24
	0,22
	44,23
	53,63
	21,58
	0,77

	 611
	Котлета из говядины
	100
	14,5
	11,9
	4,9
	184,8
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Пюре картофельное с маслом
	200
	4.29
	7.2
	29.3
	199,6
	
	
	
	
	
	
	
	

	285
	Кофейный напиток на сгущенном молоке
	200
	2,01
	2,39
	25,65
	131,87
	0,02
	0,28
	0,00
	0,05
	92,34
	68,08
	13,52
	0,23

	
	Хлеб пшен. рж.
	50\50
	7.05
	0,95
	43.3
	210
	
	
	
	
	
	
	
	


                                                                              976,5 
день: вторник

Неделя: первая

Сезон: осенне–зимний

Возрастная категория: 7 до 11 лет

Обед:

	№
	Прием пищи, наименование блюда
	Масса порции
	Пищевые вещества (г)
	Энергетическая ценность (ккал)
	Витамина (мг)
	Минеральные вещества (мг)

	
	
	
	Б
	Ж
	У
	
	B
	C
	A
	E
	Ca
	P
	Mg
	Fe

	45
	Суп картофельный с горохом
	250
	2,34
	3,89
	13,61
	98,79
	0,10
	8,41
	0,24
	0,21
	18,43
	59,12
	22,52
	0,80

	205
	Колбаса в/с отварная
	80
	6,62
	16,04
	1.57
	179,72
	0,13
	0,00
	0,02
	0,40
	18,00
	103,71
	11,93
	1.27

	
	Макаронные изделия отв. с маслом
	150/10
	8.7
	9.2
	34.2
	254
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Апельсин свежий
	150
	1.35
	0.3
	12.15
	64,50
	
	
	
	
	
	
	
	

	282
	Компот из свежих яблок(с витамином «С»)
	200
	0,16
	0.16
	27.87
	114,56
	0,02
	10,00
	0,01
	0,20
	20.05
	15,60
	13,20
	1,65

	
	Хлеб пшен. ржан.
	50/50
	7.05
	0,95
	43,45
	210
	
	
	
	
	
	
	
	



  921,57

День: среда

Неделя: первая

Сезон: осенне–зимний

Возрастная категория: 7 до11 лет

Обед:

	№
	Прием пищи, наименование блюда
	Масса порции
	Пищевые вещества (г)
	Энергетическая ценность (ккал)
	Витамина (мг)
	Минеральные вещества (мг)

	
	
	
	Б
	Ж
	У
	
	B
	C
	A
	E
	Ca
	P
	Mg
	Fe

	
	Салат из свежей капусты с яблоком
	100
	1,4
	10,3
	13,1
	152,3
	
	
	
	
	
	
	
	

	47
	Суп картофельный с макаронными издел.
	250
	2,83
	2,86
	21,76
	124,09
	0,13
	10,12
	0,24
	0,40
	22,83
	69,89
	29,09
	1,13

	200
	Тефтели из говядины в молочном соусе
	60/50
	12,85
	14,60
	8,74
	217,83
	0,09
	2,16
	0,05
	0,51
	135,50
	182,50
	29,25
	1,61

	219
	Каша гречневая рассыпчатая
	150
	5,82
	3,62
	30,00
	175,87
	0,16
	0,00
	0,02
	0,32
	10,00
	109,58
	65,57
	2,20

	283
	Компот из смеси сухофруктов
	200
	0,56
	-
	27,89
	113,79
	0,03
	1,22
	1,18
	1,68
	49,50
	44,53
	32,03
	1,02

	
	Хлеб пш. ржаной
	50/50
	7,05
	0,95
	43,45
	210
	
	
	
	
	
	
	
	


                                                                             994,0

День: четверг

Неделя: первая

Сезон: осенне–зимний

Возрастная категория: 7 до 11 лет

Обед:

	№
	Прием пищи, наименование блюда
	Масса порции
	Пищевые вещества (г)
	Энергетическая ценность (ккал)
	Витамина (мг)
	Минеральные вещества (мг)

	
	
	
	Б
	Ж
	У
	
	B
	C
	A
	E
	Ca
	P
	Mg
	Fe

	72
	Суп картофельный с рыбной консервой
	250
	6,62
	8,31
	21,28
	184,48
	0,16
	11,78
	0,21
	1,55
	57,30
	136,36
	41,83
	1,49

	200
	Плов из отварной птицы
	300
	28.41
	38.24
	32.16
	586,44
	0,17
	2,10
	1,16
	1,66
	54,10
	396,06
	96,06
	3,58

	
	Яблоко свежее
	150
	0,6
	0,6
	14,7
	70,5
	
	
	
	
	
	
	
	

	285
	Кофейный напиток на сгущенном молоке
	200
	2,01
	2,39
	25,65
	131,87
	0,02
	0,28
	0,00
	0,05
	92,34
	68,08
	13,52
	0,23

	
	Хлеб пш. ржаной
	50/50
	7,05
	0,95
	43,45
	210
	
	
	
	
	
	
	
	


      1183,29
День: пятница

Неделя: первая

Сезон: осенне–зимний

Возрастная категория: 7 до 11 лет

Обед:

	№
	Прием пищи, наименование блюда
	Масса порции
	Пищевые вещества (г)
	Энергетическая ценность (ккал)
	Витамина (мг)
	Минеральные вещества (мг)

	
	
	
	Б
	Ж
	У
	
	B
	C
	A
	E
	Ca
	P
	Mg
	Fe

	
	Салат «свеколка»
	100
	1,7
	10,1
	16,2
	164
	
	
	
	
	
	
	
	

	42
	Рассольник ленинградский со сметаной
	250/5
	5,03
	11,30
	32,38
	149,60
	0,14
	9,81
	0,21
	2,42
	30,10
	85,80
	33,40
	1,16

	
	Горбуша стейк отварная 
	120
	31,5
	10,5
	 0,36
	222,32
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Пюре картофельное с маслом
	200/7
	4,3
	7,2
	29,34
	199,63
	
	
	
	
	
	
	
	

	281
	Компот из плодов консервированных
	200
	0,63
	-
	40,15
	157,22
	0,03
	8,00
	0,07
	0,88
	33,88
	67,10
	18,50
	2,15

	
	Хлеб пш. ржаной
	50/50
	7,05
	0,95
	43,45
	210
	
	
	
	
	
	
	
	


                                                                        1102,77

День: понедельник

Неделя: вторая

Сезон: осенне–зимний

Возрастная категория: 7 до 11 лет

Обед:

	№
	Прием пищи, наименование блюда
	Масса порции
	Пищевые вещества (г)
	Энергетическая ценность (ккал)
	Витамина (мг)
	Минеральные вещества (мг)

	
	
	
	Б
	Ж
	У
	
	B
	C
	A
	E
	Ca
	P
	Mg
	Fe

	 37
	 Борщ с капустой и картофелем со сметаной
	250/5
	1,90
	6,66
	10,81
	111,11
	0,05
	8,25
	0,24
	1,53
	41,93
	48,81
	22,65
	1,01

	212
	Птица отварная
	100
	26,0
	26,02
	1.38
	346,68
	0,07
	0,97
	0,13
	0,56
	19,45
	169,80
	19,45
	1,65

	227
	Макароны отварные с маслом
	200/10
	7,46
	0,88
	47.86
	229,50
	0,06
	0.00
	0,02
	0,66
	8.73
	36,85
	13,79
	0,77

	246
	Помидор свежий
	50
	0,55
	0,10
	2,30
	11,50
	0,03
	12,50
	0,07
	0,35
	7,00
	13,00
	10,00
	0,45

	283
	Компот из смеси сухофруктов
	200
	0,56
	-
	27,89
	113,79
	0,03
	1,22
	1,18
	1,68
	49,50
	44,53
	32,03
	1,02

	
	Хлеб пшеничный
	50/50
	7,05
	0,95
	43,45
	210
	
	
	
	
	
	
	
	


                                                                         1022,58

День: вторник

Неделя: вторая

Сезон: осенне–зимний

Возрастная категория: 7 до 11 лет

Обед:

	№
	Прием пищи, наименование блюда
	Масса порции
	Пищевые вещества (г)
	Энергетическая ценность (ккал)
	Витамина (мг)
	Минеральные вещества (мг)

	
	
	
	Б
	Ж
	У
	
	B
	C
	A
	E
	Ca
	P
	Mg
	Fe

	
	Суп картофельный с горохом
	250
	6,44
	6,75
	23,47
	180,78
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Котлета из говядины
	100
	14,52
	11,92
	4,92
	184,82
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Капуста тушёная
	200
	4,81
	6,06
	20,34
	158,07
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Апельсин свежий
	150
	1,35
	0,3
	12,15
	64,5
	
	
	
	
	
	
	
	

	274
	Кисель из концентрата ягодного
	200
	1,36
	-
	29,02
	116,19
	0,00
	0,00
	0.00
	0.00
	9,90
	18.48
	0,00
	0.03

	
	Хлеб пш. ржаной
	50/50
	7,05
	0,95
	43,45
	210
	
	
	
	
	
	
	
	


                                                                          914,36

День: среда

Неделя: вторая

Сезон: осенне–зимний

Возрастная категория: 7 до 11 лет

Обед:

	№
	Прием пищи, наименование блюда
	Масса порции
	Пищевые вещества (г)
	Энергетическая ценность (ккал)
	Витамина (мг)
	Минеральные вещества (мг)

	
	
	
	Б
	Ж
	У
	
	B
	C
	A
	E
	Ca
	P
	Mg
	Fe

	
	Салат картофельный с морковью с огурцом с раст.маслом
	100
	1,4
	10,23
	9,56
	136,77
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Борщ с картофелем и капустой со сметаной
	250/5
	2.25
	6.94
	14.93
	132,16
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Гуляш из говядины
	100/100
	30.5
	32,38
	6,28
	438,39
	
	
	
	
	
	
	
	

	219
	Каша гречневая рассыпчатая
	150
	5,82
	3,62
	30,00
	175,87
	0,16
	0,00
	0,02
	0,32
	10,00
	109,58
	65,57
	2,20

	294
	Чай с сахаром (лимон)
	200/7
	0,07
	0,01
	15,31
	61,62
	0,00
	2,80
	0,00
	0,01
	6,25
	3,54
	2,34
	0,29

	
	Хлеб пшен. рж.
	50/50
	7,05
	0,95
	43,45
	210
	
	
	
	
	
	
	
	


                                                                        1154,81

День: четверг

Неделя: вторая

Сезон: осенне–зимний

Возрастная категория: 7 до 11 лет

Обед:

	№
	Прием пищи, наименование блюда
	Масса порции
	Пищевые вещества (г)
	Энергетическая ценность (ккал)
	Витамина (мг)
	Минеральные вещества (мг)

	
	
	
	Б
	Ж
	У
	
	B
	C
	A
	E
	Ca
	P
	Mg
	Fe

	
	Винегрет
	100
	1.26
	10.14
	8.32
	129,26
	
	
	
	
	
	
	
	

	63
	Щи из свежей капусты с картофелем со сметаной
	250/5
	2,09
	6,63
	10,64
	107,83
	0,07
	18,04
	0,24
	0,22
	44,23
	53,63
	21,58
	0,77

	181
	Жаркое по-домашнему
	300
	22.54
	17.33
	22.13
	334,08
	0.06
	2,90
	0,03
	0.59
	16,76
	167,03
	23,30
	2.79

	285
	Кофейный напиток на сгущенном молоке
	200
	2,01
	2,39
	25,65
	131,87
	0,02
	0,28
	0,00
	0,05
	92,34
	68,08
	13,52
	0,23

	
	Хлеб пшеничный
	50/50
	7.05
	0,95
	43.45
	210
	
	
	
	
	
	
	
	


                                                                           913,04

День: пятница

Неделя: вторая

Сезон: осенне–зимний

Возрастная категория: 7 до 11 лет

Обед:

	№
	Прием пищи, наименование блюда
	Масса порции
	Пищевые вещества (г)
	Энергетическая ценность (ккал)
	Витамина (мг)
	Минеральные вещества (мг)

	
	
	
	Б
	Ж
	У
	
	B
	C
	A
	E
	Ca
	P
	Mg
	Fe

	
	Салат капустный с морковью
	100
	1.4
	10.34
	13.15
	152,33
	
	
	
	
	
	
	
	

	47
	Суп картофельный с макаронными издел .
	250
	2,83
	2,86
	21,76
	124,09
	0,13
	10,12
	0,24
	0,40
	22,83
	69,89
	29,09
	1,13

	189
	Биточек из говядины с красным соусом
	50/50
	10,68
	11,72
	5,74
	176,75
	0,04
	7,50
	0,31
	0,46
	32,00
	104,86
	20,02
	1,63

	
	Пюре картофельное с маслом
	200
	4,29
	7.2
	29.34
	199,63
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Компот из свежих яблок (с витамином С)
	200
	0.16
	0.16
	27.87
	114,56
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Хлеб пш. ржаной
	50/50
	7,05
	0,95
	43,45
	210
	
	
	
	
	
	
	
	


                                                                            977,36

День: понедельник

Неделя: первая

Сезон: осенне–зимний

Возрастная категория: 12 до 18 лет

Обед:

	№
	Прием пищи, наименование блюда
	Масса порции
	Пищевые вещества (г)
	Энергетическая ценность (ккал)
	Витамина (мг)
	Минеральные вещества (мг)

	
	
	
	Б
	Ж
	У
	
	B
	C
	A
	E
	Ca
	P
	Mg
	Fe

	18
	Салат из свеж. Помидор с раст. маслом
	150
	3,75
	38,1
	17,2
	213,75
	
	
	
	
	
	
	
	

	63
	Щи из свежей капусты с картофелем
	300
	2,5
	7,95
	12,7
	129,39
	0,07
	18,04
	0,24
	0,22
	44,23
	53,63
	21,58
	0,77

	 611
	Котлета из говядины
	100
	14,5
	11,9
	4,9
	184,8
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Пюре картофельное с маслом
	200/5
	4.29
	7.2
	29.3
	199,6
	
	
	
	
	
	
	
	

	285
	Кофейный напиток на сгущенном молоке
	200
	2,01
	2,39
	25,65
	131,87
	0,02
	0,28
	0,00
	0,05
	92,34
	68,08
	13,52
	0,23

	
	Хлеб пшен. рж.
	70\50
	7.67
	1,09
	56,0
	271,1
	
	
	
	
	
	
	
	


                                                                            1130,51

День: вторник

Неделя: первая

Сезон: осенне–зимний

Возрастная категория: 12 до 18 лет

Обед:

	№
	Прием пищи, наименование блюда
	Масса порции
	Пищевые вещества (г)
	Энергетическая ценность (ккал)
	Витамина (мг)
	Минеральные вещества (мг)

	
	
	
	Б
	Ж
	У
	
	B
	C
	A
	E
	Ca
	P
	Mg
	Fe

	45
	Суп картофельный с горохом
	300
	2,8
	4,66
	16,33
	118,54
	0,10
	8,41
	0,24
	0,21
	18,43
	59,12
	22,52
	0,80

	205
	Колбаса в/с отварная
	100
	8,27
	19,24
	1.88
	215,66
	0,13
	0,00
	0,02
	0,40
	18,00
	103,71
	11,93
	1.27

	
	Макаронные изделия отв. с маслом
	200/10
	11,6
	11,04
	41,04
	338,6
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Апельсин свежий
	150
	1.35
	0.3
	12.15
	64,50
	
	
	
	
	
	
	
	

	282
	Компот из свежих яблок(с витамином «С»)
	200
	0,16
	0.16
	27.87
	114,56
	0,02
	10,00
	0,01
	0,20
	20.05
	15,60
	13,20
	1,65

	
	Хлеб пшен. ржан.
	70/50
	7.67
	1,09
	56,0
	271,1
	
	
	
	
	
	
	
	



1112,96

День: среда

Неделя: первая

Сезон: осенне–зимний

Возрастная категория: 12 до 18 лет

Обед:

	№
	Прием пищи, наименование блюда
	Масса порции
	Пищевые вещества (г)
	Энергетическая ценность (ккал)
	Витамина (мг)
	Минеральные вещества (мг)

	
	
	
	Б
	Ж
	У
	
	B
	C
	A
	E
	Ca
	P
	Mg
	Fe

	
	Салат из свежей капусты с яблоком
	150
	2,1
	15,4
	19,6
	228,4
	
	
	
	
	
	
	
	

	47
	Суп картофельный с макаронными издел. 
	300
	3,3
	3,4
	26,1
	148,9
	0,13
	10,12
	0,24
	0,40
	22,83
	69,89
	29,09
	1,13

	200
	Тефтели из говядины в молочном соусе
	60/50
	12,85
	14,60
	8,74
	217,83
	0,09
	2,16
	0,05
	0,51
	135,50
	182,50
	29,25
	1,61

	219
	Каша гречневая рассыпчатая
	200
	6,9
	4,8
	  40,0
	234,49
	0,16
	0,00
	0,02
	0,32
	10,00
	109,58
	65,57
	2,20

	283
	Компот из смеси сухофруктов
	200
	0,56
	-
	27,89
	113,79
	0,03
	1,22
	1,18
	1,68
	49,50
	44,53
	32,03
	1,02

	
	Хлеб пш. ржаной
	70/50
	7,67
	1,09
	56,0
	271,1
	
	
	
	
	
	
	
	


                                                                           1214,51

День: четверг

Неделя: первая

Сезон: осенне–зимний

Возрастная категория: 12 до 18 лет

Обед:

	№
	Прием пищи, наименование блюда
	Масса порции
	Пищевые вещества (г)
	Энергетическая ценность (ккал)
	Витамина (мг)
	Минеральные вещества (мг)

	
	
	
	Б
	Ж
	У
	
	B
	C
	A
	E
	Ca
	P
	Mg
	Fe

	72
	Суп картофельный с рыбной консервой
	300
	7,94
	9,97
	25,53
	221,37
	0,16
	11,78
	0,21
	1,55
	57,30
	136,36
	41,83
	1,49

	200
	Плов из отварной птицы
	300
	28.41
	38.24
	32.16
	586,44
	0,17
	2,10
	1,16
	1,66
	54,10
	396,06
	96,06
	3,58

	
	Яблоко свежее
	150
	0,6
	0,6
	14,7
	70,5
	
	
	
	
	
	
	
	

	285
	Кофейный напиток на сгущенном молоке
	200
	2,01
	2,39
	25,65
	131,87
	0,02
	0,28
	0,00
	0,05
	92,34
	68,08
	13,52
	0,23

	
	Хлеб пш. ржаной
	70/50
	7,67
	1,09
	56,0
	271,1
	
	
	
	
	
	
	
	


            1281,28
 день: пятница

Неделя: первая

Сезон: осенне–зимний

Возрастная категория: 12 до 18 лет

Обед:

	№
	Прием пищи, наименование блюда
	Масса порции
	Пищевые вещества (г)
	Энергетическая ценность (ккал)
	Витамина (мг)
	Минеральные вещества (мг)

	
	
	
	Б
	Ж
	У
	
	B
	C
	A
	E
	Ca
	P
	Mg
	Fe

	
	Салат «свеколка»
	150
	2,55
	15,15
	24,3
	246
	
	
	
	
	
	
	
	

	42
	Рассольник ленинградский
	300
	6,03
	13,5
	38,85
	179,5
	0,14
	9,81
	0,21
	2,42
	30,10
	85,80
	33,40
	1,16

	
	Горбуша стейк отварная 
	120
	31,5
	10,5
	 0,36
	222,32
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Пюре картофельное с маслом
	200/7
	4,3
	7,2
	29,34
	199,63
	
	
	
	
	
	
	
	

	281
	Компот из плодов консервированных
	200
	0,63
	-
	40,15
	157,22
	0,03
	8,00
	0,07
	0,88
	33,88
	67,10
	18,50
	2,15

	
	Хлеб пш. ржаной
	70/50
	7,67
	1,09
	56,0
	271,1
	
	
	
	
	
	
	
	


                                                                           1275,77

День: понедельник

Неделя: вторая

Сезон: осенне–зимний

Возрастная категория: 12 до 18 лет

Обед:

	№
	Прием пищи, наименование блюда
	Масса порции
	Пищевые вещества (г)
	Энергетическая ценность (ккал)
	Витамина (мг)
	Минеральные вещества (мг)

	
	
	
	Б
	Ж
	У
	
	B
	C
	A
	E
	Ca
	P
	Mg
	Fe

	 37
	 Борщ с капустой и картофелем со сметаной
	300/5
	2,28
	7,99
	12,97
	133,33
	0,05
	8,25
	0,24
	1,53
	41,93
	48,81
	22,65
	1,01

	212
	Птица отварная
	100
	26,0
	26,02
	1.38
	346,68
	0,07
	0,97
	0,13
	0,56
	19,45
	169,80
	19,45
	1,65

	227
	Макароны отварные с маслом
	200/10
	7,46
	0,88
	47.86
	229,50
	0,06
	0.00
	0,02
	0,66
	8.73
	36,85
	13,79
	0,77

	246
	Помидор свежий
	100
	1,1
	0,20
	4,6
	23
	0,03
	12,50
	0,07
	0,35
	7,00
	13,00
	10,00
	0,45

	283
	Компот из смеси сухофруктов
	200
	0,56
	-
	27,89
	113,79
	0,03
	1,22
	1,18
	1,68
	49,50
	44,53
	32,03
	1,02

	
	Хлеб пшеничный
	70/50
	7,67
	1,09
	56,0
	271,1
	
	
	
	
	
	
	
	


                                                                          1117,4

День: вторник

Неделя: вторая

Сезон: осенне–зимний

Возрастная категория: 12 до 18 лет

Обед:

	№
	Прием пищи, наименование блюда
	Масса порции
	Пищевые вещества (г)
	Энергетическая ценность (ккал)
	Витамина (мг)
	Минеральные вещества (мг)

	
	
	
	Б
	Ж
	У
	
	B
	C
	A
	E
	Ca
	P
	Mg
	Fe

	
	Суп картофельный с горохом
	300
	7,72
	8,1
	28,16
	216,93
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Котлета из говядины
	100
	14,52
	11,92
	4,92
	184,82
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Капуста тушёная
	200
	4,81
	6,06
	20,34
	158,07
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Апельсин свежий
	150
	1,35
	0,3
	12,15
	64,5
	
	
	
	
	
	
	
	

	274
	Кисель из концентрата ягодного
	200
	1,36
	-
	29,02
	116,19
	0,00
	0,00
	0.00
	0.00
	9,90
	18.48
	0,00
	0.03

	
	Хлеб пш. ржаной
	70/50
	7,67
	1,09
	56,0
	271,1
	
	
	
	
	
	
	
	


                                                                          1011,61

День: среда

Неделя: вторая

Сезон: осенне–зимний

Возрастная категория: 12 до 18 лет

Обед:

	№
	Прием пищи, наименование блюда
	Масса порции
	Пищевые вещества (г)
	Энергетическая ценность (ккал)
	Витамина (мг)
	Минеральные вещества (мг)

	
	
	
	Б
	Ж
	У
	
	B
	C
	A
	E
	Ca
	P
	Mg
	Fe

	
	Салат картофельный с морковью с огурцом с раст.маслом
	150
	1,51
	15,3
	14,3
	205,05
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Борщ с картофелем и капустой со сметаной
	300/5
	2.7
	8,32
	17,91
	158,59
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Гуляш из говядины
	50/75
	15.25
	16.19
	3.14
	219,19
	
	
	
	
	
	
	
	

	219
	Каша гречневая рассыпчатая
	200
	5,82
	3,62
	30,00
	175,87
	0,16
	0,00
	0,02
	0,32
	10,00
	109,58
	65,57
	2,20

	294
	Чай с сахаром (лимон)
	200/7
	0,07
	0,01
	15,31
	61,62
	0,00
	2,80
	0,00
	0,01
	6,25
	3,54
	2,34
	0,29

	
	Хлеб пшен. рж.
	70/50
	7,67
	1,09
	56,0
	271,1
	
	
	
	
	
	
	
	


                                                                         1091,42

День: четверг

Неделя: вторая

Сезон: осенне–зимний

Возрастная категория: 12 до 18 лет

Обед:
	№
	Прием пищи, наименование блюда
	Масса порции
	Пищевые вещества (г)
	Энергетическая ценность (ккал)
	Витамина (мг)
	Минеральные вещества (мг)

	
	
	
	Б
	Ж
	У
	
	B
	C
	A
	E
	Ca
	P
	Mg
	Fe

	
	Винегрет
	150
	1.87
	15.2
	12.4
	193,89
	
	
	
	
	
	
	
	

	63
	Щи из свежей капусты с картофелем со сметаной
	300/5
	2,5
	7.9
	12.7
	128,4
	0,07
	18,04
	0,24
	0,22
	44,23
	53,63
	21,58
	0,77

	181
	Жаркое по-домашнему
	300
	24.5
	18.8
	24.05
	363,1
	0.06
	2,90
	0,03
	0.59
	16,76
	167,03
	23,30
	2.79

	285
	Кофейный напиток на сгущенном молоке
	200
	2,01
	2,39
	25,65
	131,87
	0,02
	0,28
	0,00
	0,05
	92,34
	68,08
	13,52
	0,23

	
	Хлеб пшен.рж.
	70/50
	7.67
	1,09
	56,0
	271,1
	
	
	
	
	
	
	
	


                                                                         1086,36

День: пятница

Неделя: вторая

Сезон: осенне–зимний

Возрастная категория: 12 до 18 лет

Обед:

	№
	Прием пищи, наименование блюда
	Масса порции
	Пищевые вещества (г)
	Энергетическая ценность (ккал)
	Витамина (мг)
	Минеральные вещества (мг)

	
	
	
	Б
	Ж
	У
	
	B
	C
	A
	E
	Ca
	P
	Mg
	Fe

	
	Салат капустный с морковью
	150
	1.4
	10.34
	13.15
	152,33
	
	
	
	
	
	
	
	

	47
	Суп картофельный с макаронными издел .
	300
	3.39
	3.43
	26.11
	148,9
	0,13
	10,12
	0,24
	0,40
	22,83
	69,89
	29,09
	1,13

	189
	Биточек из говядины с красным соусом
	50/75
	10,68
	11,72
	5,74
	176,75
	0,04
	7,50
	0,31
	0,46
	32,00
	104,86
	20,02
	1,63

	
	Пюре картофельное с маслом
	200
	4,29
	7.2
	29.34
	199,63
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Компот из свежих яблок (с витамином С)
	200
	0.16
	0.16
	27.87
	114,56
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Хлеб пш. ржаной
	70/50
	7,67
	1,09
	56.0
	271,1
	
	
	
	
	
	
	
	


                                                                         1063,18

Обоснование цены дОговора
	Наименование товаров, работ, услуг
	Ед. изм.
	Кол-во 
	Цена за единицу, руб.
	Сумма, руб.

	Оказание услуги по обеспечению горячим питанием учащихся из СКК классов  (1-4 кл)
	Обед
	7чел*160дней=

1120дето/дней
	58,94
	66 012,80

	Оказание услуги по обеспечению горячим питанием учащихся из СКК классов  (5-11кл)
	Обед
	13чел*160дней=

2080дето/дней 
	66,07
	137 425,60

	Оказание услуги по обеспечению горячим питанием детей-инвалидов (1-4кл)
	Обед
	0
	
	

	Оказание услуги по обеспечению горячим питанием детей-инвалидов (5-11кл)
	Обед
	4чел*160дней=

640дето/дней
	66,07
	42 284,80

	Оказание услуги по обеспечению горячим питанием учащихся из многодетных,малоимущих семей (1-4кл)
	Обед
	28чел*160дней=

4480дето/дней
	58,94
	264 051,20

	Оказание услуги по обеспечению горячим питанием учащихся из многодетных,малоимущих семей (5-11л)
	Обед
	29чел*160дней=

4640дето/дней
	66,07
	306 564,80

	Оказание услуги по обеспечению горячим питанием учащихся из малоимущих семей (1-4кл)
	Обед
	70чел*160дней=

11200дето/дней
	58,94

	660 128,00

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	Оказание услуги по обеспечению горячим питанием учащихся из малоимущих семей (5-11кл)
	Обед
	47чел*160дней=

7520дето/дней
	66,07
 
	496 846,40

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	                                                                                                                           ИТОГО                                                                                                      1 973 313,60


Расчет цены договора определен  в соответствии с цикличным меню для организации горячего питания учащихся Муниципального автономного общеобразовательного учреждения «Гамовская средняя школа» в 2017-2018 году.

Приложение №2
Заявка на предоставление горячего питания льготным категориям учащихся «___» _________ 201_ г.
	класс
	из

многодетных, малоимущих 

семей (обед)
	из 

малоимущих семей (обед)
	 из СКК классов (обед)
	Дети-инвалиды
	Ф.И.О. классного руководителя 
	Подпись

	1а
	
	
	
	
	 
	 

	1б
	
	
	
	
	 
	 

	1в
	
	
	
	
	 
	 

	2а
	
	
	
	
	 
	 

	2б
	
	
	
	
	 
	 

	2в
	
	
	
	
	 
	 

	3а
	
	
	
	
	 
	 

	3б
	
	
	
	
	 
	 

	3в
	
	
	
	
	 
	 

	4а
	
	
	
	
	 
	 

	4б
	
	
	
	
	 
	 

	4в
	
	
	
	
	 
	 

	5а
	
	
	
	
	 
	 

	5б
	
	
	
	
	 
	 

	5в
	
	
	
	
	 
	 

	6а
	
	
	
	
	 
	 

	6б
	
	
	
	
	 
	 

	6в
	
	
	
	
	 
	 

	7а
	
	
	
	
	 
	 

	7б
	
	
	
	
	 
	 

	8а
	
	
	
	
	 
	 

	8б
	
	
	
	
	 
	 

	9а
	
	
	
	
	 
	 

	9б
	
	
	
	
	 
	 

	9в
	
	
	
	
	 
	 

	10
	
	
	
	
	 
	 

	11
	
	
	
	
	 
	 

	СКК (1-4кл)
	
	
	
	
	 
	 

	СКК (5-11кл)
	
	
	
	
	 
	  

	ИТОГО
	
	
	
	
	 
	 

 

	Приложение № 3

	                                АКТ  ____  от  ______________ 201__   об                                                                                                                                                            оказании услуг по обеспечению горячим питанием льготных категорий учащихся,                                                                                                                                                по договору №___  от _____________ 201___ г.                                                                                                                          за период с __________ по _____________                                                                                                                    Исполнитель: ИП Притуляк Д.С.                                                                                                                                                              Заказчик: МАОУ « Гамовская средняя школа»

	№ п/п
	Наименование услуги
	ед.измер.
	количество
	цена
	сумма

	1
	Оказание услуги по обеспечению горячим питанием учащихся из многодетных малоимущих семей 1 ступени обучения (1-4 класс)
	обедов
	 
	 
	 

	2
	Оказание услуги по обеспечению горячим питанием учащихся из многодетных малоимущих семей 2-3 ступени обучения (5-11 класс)
	обедов
	 
	 
	 

	3
	Оказание услуги по обеспечению горячим питанием учащихся из малоимущих семей 1 ступени обучения (1-4 класс)
	обедов
	 
	 
	 

	4
	Оказание услуги по обеспечению горячим питанием учащихся из малоимущих семей 2-3 ступени обучения (5-11класс)
	обедов
	 
	 
	 

	5
	Оказание услуги по обеспечению горячим питанием учащихся из классов СКК 1 ступени обучения (1-4класс)
	обедов
	 
	 
	 

	6
	Оказание услуги по обеспечению горячим питанием учащихся из классов СКК 2-3 ступени обучения (5-11класс)
	обедов
	 
	 
	 

	7
	Оказание услуги по обеспечению горячим питанием учащихся инвалидов 1 ступени обучения (1-4 класс)
	обедов
	 
	 
	 

	8
	Оказание услуги по обеспечению горячим питанием учащихся инвалидов 2-3 ступени обучения (5-11класс)
	обедов
	 
	 
	 

	 
	ИТОГО
	 
	 
	 
	 

	 
	Всего:  Сумма прописью

	 
	Услуги оказаны полностью и в срок, стороны претензий друг к другу не имеют

	
	Исполнитель _______________                                          Заказчик __________________

	 
	                             Притуляк Д.С.                                               Директор  Микова Г.М.                                                                              

	 
	М.П.
	 
	М.П.

	
	
	
	
	
	


